
13. BLAUBURGUNDERTAGE
SÜDTIROL 

13° GIORNATE ALTOATESINE
DEL PINOT NERO

10. NATIONALER BLAUBURGUNDERWETTBEWERB
10° CONCORSO NAZIONALE DEL PINOT NERO

NEUMARKT | MONTAN

21.-22.-23.05. 2011
EGNA | MONTAGNA
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PROGRAMM:

Dienstag und Mittwoch, 5. / 6. April 2011
10. Nationaler Blauburgunderwettbewerb des Jahrgangs 2008 
in Zusammenarbeit mit dem Versuchszentrum Laimburg/Pfatten (BZ) 
im Kultursaal „J. Fischer“ in Montan.
 
Samstag, 21. Mai 2011 
11:00 Uhr Prämierung der Siegerweine auf „Schloss Enn“ Montan

16:00 Uhr Vertikalverkostung: 9 Jahrgänge Clos des Forèts Saint Georges, 
Nuits Saint Georges 1er Cru des Weinguts „Domaine de l‘Arlot“, Bourgogne. 
Mit deutscher und italienischer Übersetzung. 
Ort: Kultursaal „J. Fischer“ in Montan. Teilnehmerzahl: 30 Personen. 
Anmeldung unter Tel. +39 380 180 41 10. Die Anmeldung wird als gültig 
betrachtet, sobald die Teilnahmegebühr von 50,00 € überwiesen wird. 

Sonntag, 22. Mai 2011 
09:30 Uhr Die Welt des Blauburgunders 
erzählt von Peter Dipoli
Teilnahmegebühr: 20,00 €. Teilnehmerzahl: 20
Sprache: Italienisch. Ort: Kultursaal „J. Fischer“ in Montan

14:00 - 22:00 Uhr Publikumsverkostung im „Haus Unterland“ in Neumarkt. 
Alle Blauburgunder, welche am Nationalen Blauburgunderwettbewerb 
teilgenommen haben, sowie eine Auswahl von Blauburgundern aus aller Welt, 
stehen zur Verkostung bereit. Keine Vormerkung vorgesehen. Preis: 20,00 €. 

Montag, 23. Mai 2011 
10:30 Uhr Vortrag von Olivier Leriche, Önologe Domaine de l’Arlot
Thema: Erfahrungen bei der Vinifi zierung der Rebsorte Pinot Noir.
Mit deutscher und italienischer Übersetzung. Ort: Kultursaal „J. Fischer“ in 
Montan. Teilnehmerzahl: 40 Personen. Anmeldung unter Tel. 380 180 41 10. 
Teilnahmegebühr: 30,00 €.

14:00 - 22:00 Uhr Publikumsverkostung im „Haus Unterland“ in Neumarkt. 
Alle Blauburgunder, welche am Nationalen Blauburgunderwettbewerb 
teilgenommen haben, sowie eine Auswahl von Blauburgundern aus aller Welt, 
stehen zur Verkostung bereit. Keine Vormerkung vorgesehen. Preis: 20,00 €.

PROGRAMMA:

Martedì e Mercoledì, 5 / 6 aprile 2011
10o Concorso Nazionale Pinot nero dell’annata 2008 
a Montagna, sala culturale “J. Fischer”, in collaborazione con il Centro 
Sperimentale Laimburg di Vadena (BZ) 

Sabato, 21 maggio 2011
Ore 11:00 Premiazione dei vincitori del concorso a Montagna, Castello 
d’Enna 

Ore 16:00 Degustazione verticale di annate scelte di Clos des Forèts Saint 
Georges, Nuits Saint Georges 1er Cru dell’azienda „Domaine de l‘Arlot“, 
Bourgogne.Traduzione in italiano e tedesco. Luogo: sala culturale “J. Fischer”, 
Montagna. Numero max. partecipanti: 30. Adesione al nr. tel. +39 380 180 41 10.
L’adesione è confermata dal pagamento del costo di partecipazione di 50,00 €. 

Domenica, 22 maggio 2011
Ore 9:30 Il mondo del Pinot Nero 
presentato da Peter Dipoli
Prezzo: 20,00 €. Numero max. partecipanti: 20. Lingua: Italiano
Luogo: sala culturale “J. Fischer” Montagna 

Ore 14:00 - 22:00 Degustazione aperta al pubblico nella casa culturale “Haus 
Unterland” di Egna. Vi sarà la possibilità di degustare tutti i vini che hanno 
partecipato al concorso affi  ancati da una selezione di Pinot nero provenienti da 
tutto il mondo. Non è prevista la prenotazione. Prezzo d’ingresso: 20,00 €. 

Lunedì, 23 maggio 2011
Ore 10:30 Seminario di Olivier Leriche, enologo di Domaine de l’Arlot
Titolo: L’esperienza di vinifi cazione del Pinot Noir.
Traduzione in italiano e tedesco. Luogo: sala culturale “J. Fischer”, Montagna. 
Numero max. partecipanti: 40. Adesione al nr. tel. 380 180 41 10.
Costo di partecipazione: 30,00 €.

Ore 14:00 - 22:00 Degustazione aperta al pubblico nella casa culturale “Haus 
Unterland” di Egna. Vi sarà la possibilità di degustare tutti i vini che hanno 
partecipato al concorso affi  ancati da una selezione di Pinot nero provenienti da 
tutto il mondo. Non è prevista la prenotazione. Prezzo d’ingresso: 20,00 €. 
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Liebe Freunde des Blauburgunders, die folgenden Betriebe bieten feine Gerichte aus der Südtiroler Küche, und eine Auswahl an Blauburgundern an. 
Cari amici del Pinot nero, i seguenti locali off rono piatti legati alla cucina tradizionale sudtirolese, abbinati a una selezione di Pinot nero.

Gasthof Goldener Löwe
Tel. +39 0471 819 844
goldenerloewe@goldenerloewe.it 
Montan/Montagna

Gasthof Zur Rose
Tel. +39 0471 819 564
gasthauszurrose@virgilio.it
Montan/Montagna

Buschenschank Wasserfall
Tel. +39 0471 819 625
Montan/Montagna

Dorfnerhof
Tel. +39 0471 819 798, info@
dorfnerhof.it
Montan/Montagna

Restaurant Pinzonerkeller
Tel. +39 0471 813 552
info@pinzonerkeller.it
Montan/Montagna

Hotel Restaurant Tenz
Tel. +39 0471 819 782
info@hotel-tenz.com
Montan/Montagna

Johnson & Dipoli
Tel. +39 0471 820 323
vincenzo.degasperi@katamail.com
Neumarkt/Egna

Gasthof Andreas Hofer
Tel. +39 0471 812 653
info@hotelandreashofer.com
Neumarkt/Egna

Restaurant Engelkeller
Tel. +39 0471 813 271
Neumarkt/Egna

Heidibar
Winebar
Neumarkt/Egna

Gemeinde Montan
Comune di Montagna

Gemeinde Neumarkt
Comune di Egna

L o g i s t i c swww.bernardbau.com



Verein Blauburgundertage 
Südtirol
Associazione Giornate 
altoatesine del Pinot nero

Organisationskomitee:
Günther Haas, Peter Dipoli, 
Monika Delvai Hilber, Horst Pichler,
Michela Carlotto, Ines Giovanett,
Stefan Vaja

Infos:
Ines Giovanett 
Mobil: +39 335 596 72 46
info@blauburgunder.it
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SÜDTIROL | ALTO ADIGE
1 Ansitz Pfi tscher „Matan“ 

2 Brunnenhof - Kurt Rottensteiner

3 Castelfeder „Burgum Novum“ 

4 Elena Walch „Ludwig“ 

5 Ferruccio Carlotto „Filari di Mazzòn“ 

6 Franz Haas „Schweizer“

7 Girlan „Trattmann“ 

8 H. Lun Weinkellerei „Sandbichler“ 

9 Haderburg Alois Ochsenreiter „Hausmannhof“

10 J. Brigl - Weinkellerei & Weingüter „Kreuzbichler“ 

11 K. Martini & Sohn „Palladium“

12 Kellerei Bozen

13 Kellerei Cantina Terlan „Montigl“ 

14 Kellerei Kaltern „Saltner“ 

15 Kellerei Kurtatsch „Glen“

16 Kellerei Schreckbichl-Colterenzio „ Cornell

17 Kellerei St. Michael Eppan „St. Valentin“ 

18 Kellerei St. Pauls „Passion“

19 Kettmeir „Maso Reiner“

20 Klosterhof Kaltern „Panigl“

21 Kränzelhof

22 Manincor „Mason“

23 Maso Thaler

24 Muri-Gries - Weingut/Klosterkellerei „Abtei Muri“ 

25 Nals Margreid „Mazzon“ 

26 Niedermayr Josef

27 Patrick Uccelli „XX“

28 Pfannenstielhof des Pfeifer Johannes 

29 Tiefenbrunner „Linticlarus“ 

30 Tramin „Maglen“

31 Weingut Falkenstein

32 Weingut Gottardi Alexander „Mazzon“ 

33 Weingut Ignaz Niedrist

34 Weingut Stroblhof

35 Weingut Unterortl „Castel Juval“

36 Weinkellerei Warasin Alois

TRENTINO
37 Az. Agr. F.lli Pisoni

38 Az. Agr. Longariva di Manica Marco „Zinzèle“

39 Az. Agr. Lunelli „Maso Montalto“

40 Az. Agr. Pravis „Madruzzo“

41 Borgo dei Posseri Az. Agricola „Paradis“

42 Cavit S.C. „I Masi Trentini“

43 Fondazione Edmund Mach

44 Maso Cantanghel „Maso Cantanghel“ 

45 Maso Michei-Albino Armani „Maso Michei“

46 Maso Poli 

47 Mezzacorona „Castel Firmian“

48 Pojer e Sandri „Rodel-Pianezzi“ 

49 Valle di Cembra - Cantina di Montagna „Vigna Saosent“

50 Vivallis

 
VENETO
51 Az. Agr. Gini „Campo alle More“

52 Cantina Colli Vicentini „Le Macine“

53 Marcato „Barattaro“

54 Opifi cio del Pinot Nero

FRIULI VENEZIA GIULIA 
55 Az. Agr. Russolo Rino „Grifo Nero“ 

  
VALLE D‘AOSTA 
56 Maison Vigneronne Freres Grosjean „Vigne Tzeriat“

PIEMONTE 
57 Saracco Paolo

LOMBARDIA 
58 Az. Agr. „La Costa“ „San Giobbe“

59 Az. Vitivinicola Calvi „Marion“

60 Az. Agr. Caminella „Luna Nera“ 

61 Az. Agr. Travaglino „Poggio d. Buttinera“

62 Frecciarossa „Giorgio Odero“ 

63 Isimbarda di Luigi Meroni & C. „Vigna del Cardinale“

64 Marchese Adorno „Rile Nero“

65 Marchesi di Montalto „Riserva die Marchesi“

66 Tenuta Mazzolino „Noir“

UMBRIA
67 Az. Agr. Maver Alessandro „Gattogiallo“

TOSCANA
68 Az. Agr. Casteldelpiano „Merlampo“

69 Felsina - Castello di Farnetella „Nero di Nubi“

70 Il Rio „Ventisei“

71 Lanciola „Riccionero“

SICILIA
72 Buceci Vini - Calderone Francesco „Mille Metri“

Folgende Weine nehmen nicht am Wettbewer teil
I seguenti vini non partecipano al concorso

FRANCE

Domaine de l’Arlot Clos d. Forèts St. Georges, Nuits St. Georges 1er Cru 

Domaine Parent Pommard 1er Cru Les Epenots

Domaine Robert Sirugue Grands Echezeaux, Grand Cru Rouge

Domaine Doudet Corton Les Marèchaudes Grand Cru

Dominique Mugneret Vosne Romanee 1er Cru Les Chaumes

Chauvenet Chopin Clos Vouguet

Domaine Bruno Clair Gevrey Chambertin 1er Cru Petite Chapelle

DEUTSCHLAND

Weingut Friedrich Becker Pfalz

Weingut Rolf Berner Baden

Weingut Martin Wasmer „SW“, Baden

Weingut Salwey „Kirchberg“, Baden

ÖSTERREICH

Weingut Schloss Halbturn Burgenland

Weingut Paul Achs Burgenland

SCHWEIZ

Mattmann-Cicero Weinbau „Churer Rheintal“, Graubünden

Provins „Les Titans“, Wallis

Som. La Colombe,Paccot Waadt

Weingut Urs Pircher Zürich

BELGIEN 

Wijndomein Aldeneyck Limburg

SLOWENIJA 

Marian Simcic „Selekija“, Dobrovo

AUSTRALIA 

Pirie Estate „South“, Tasmania

NEW ZEALAND 

Esk Valley Marlborough

Matahiwi Estate Wairarapa

CHILE 

Wirin Central Valley

Augustinos Bio Bio Valley

SOUTH AFRICA 

Fryer’s Cove Vinyards Bamboes Bay

USA - CALIFORNIA 

La Crema Winery Sonoma Coast

Boisett Family Estates „De Loach Vinyards“, Russian River Valley

USA - ORGEON

Evesham Wood Willamette Valley

Ribbon Ridge Willamette Valley

KONTAKTE/ CONTATTI

National Press:
Thurner PR
Via Lungo L‘Aff rico, 42
I-50135 Firenze
Tel. +39 055 674 189
memo@thurner-pr.com

Lokale Presse:
Uffi  cio Stampa locale:

Dr. Beatrix Unterhofer
Glenerweg 2/1
I-39040 Pinzon/Montan
Tel. +39 335 493 139
Fax +39 0471 820 916
www.byou.it 
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